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Об организации питания учащихся в

общеобразоватёл ьн ь,lx организациях

Статья 1. Цель и предмет регулирования наGтояшего Закона

Настоящий Закон определяет порядок организации питания учащихся 1-4

классов государственных, lиуниLlипальных и частных общеобра3оваТеЛЬНЫХ

организаций Кыргызской Республики (далее - общеобразовательные орГаНиЗаЦИИ).

[{елью настоящего Закона является создание правовых условиЙ для
обеспечения питанием учаl]_1ихея общеобразовательных организаций соГЛаСНо

меню,, соответствующему их возрастным физиологическим потребностям в

пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансироВа_ННОГО

питания.

Gтатья 2. Понятия, применяемые в настоящем Законе

В настоящем Законе использулотся следующие понятия.

1 ) питание учаш{ихся - поддер)кание жизни и здоровья органи3ма учащиХся С

помощью пищи для восполнения запаса энергии, реализации процессов роста И

физиологического развития учащихся ;

2) меню - перечень блюд и напитков, подаваемьlх в столовыХ

общеобразовательных организаций ;

3) столовая - пункт общественного питания, прои3водящий и реализУющий
продукцию для получения питания на основании меню;

4) буфет - пункт общественного питания, реализующий ограниченныЙ

ассортимент продукциииз полуфабрикатов вьlсокой степени готовности, холоДНые

блюда, закуски, горячие, сладкие блюда несложного изготовления, мучные

кулинарные, булочные и кондитерские изделия;



5) пришкольное хозяйство - участок на территории общеобразовательной
организации, где вьlращивается сельскохозяйственная продукция с целью
расширения рациона питания учащихся.

Статья 3. Задачи организациц питания
Основными задачаl\4и при организации питания учащихся в

общеобразовательньlх организациях являtотся :

1 ) сокращение социального неравенства семей;

2) создание базовой инфраструктурьl с использованием экологически чистых
технологий и методов;

З) обеспечение качества, сбалансированности и безопасности питания;

4) соблюдение режима питания и приобретение учащимися навыков
здорового сбалансированного питания.

Статья 4. Организация питания учащихся
1. Организация питания учащихся осуществляется в специальных

помещениях (столовая, буфет) общеобразовательных организаций,
СООТВеТСТВУЮЩИх требованиям законодательства Кыргызской Республики в
ОблаСти санитарно-эпидемиологического благополучия населения, согласно
утвержденному меню.

2. Пищевая продукция. предназначенная для потребления учащимися,
ДоЛЖНа соответствовать требованиям, установленным техническими
регламентами Таможенного союза в сфере безопасности пищевой продукции.

Статья 5. Полномочия Правительства Кьlргьlзской Республикиl
Уполномоченн blx государствён н blx орга нов Кыргьlзской Республ ики в
области здра воохранения, об разования и органов местного самоуп равления
по организации питания учащихся

1 " Уполномоченньlй государственный орган Кыргызской Республики в области
здравоохранения совместно с уполномоченным государственным органом
Кыргызской Республики в области образования осуществляет контроль и несет
ОТВеТСТВеННосТЬ за соблюдение санитарно-эпидемиологических правил и
нормативов питания учащихся,

Порядок фи нансирован ия, орга н изац ии пит ания, обеспечен ия безопасности и
КаЧеСтВа пИтания учащихся в общеобразовательных организациях утверх(дается
Правительством Кыргызской Республики.

2, Органы местного самоуправления при возможности осуществляют
МеРоПрИяТия по созданию соответствуюцiих условий для организации питания
учащихся общеобразоватсльньiх uргаilизаi]ии, а Iакже расширению рациона
ПИТа1-1Ия И при возможности выдеrlеt-lиlо общеобразовательным организациям в
сельской местности земельных наделов из Фонда перераспределения
сел ьскохозяйствен н blx угоди й для орган изации п ри ш кол ьн ых хозя Йств.

ПОРядок организации пришкогlьньlх хозяйств определяется Правительством
Кыргызской Республики.



Статья 6. Создание условий для организации пи-rания учащихся
При разработке проектно-сметной документации на строительGтво

общеобразовательньlх организаr_lий предусп/атриваются помещения для столовых
с УЧетом проектноЙ мощности здаt-tия, с необходимьlм набором производственных
помещениЙ, специально приспособленных для приготовления пищи, организации
питания учащихся и хозяйственных помещений.

Статья 7. Обеспечение качеGтва организации питания
Контроль и регулирование процесса организации питания учащихся и закупки

продуктов питания на условиях гендера ус]анавливаются законодательством
Кьtргьlзской Республики в сфере государственньlх закупок и техническими
регламентами Таможенного союза в сфере безопасности пищевой продукции,

Статья 8" Финансирование питания учащихся
Источниками финансирования питаl-|ия учащихся в общеобразовательных

организациях являются:

1 ) республиканский бюдх<ет 
;

2)добровольно вtlесе}Jные средства физических и lоридических лиц;

3) другие источники, не противоречащие законодательству Кыргызской
Республики;

4) питание учащихся 1-4 классов общеобразовательных организаций городов
Бишкек и Ош обеспечивается за счет MecTHblx бюджетов соответствующих городов;

5) органьl местного самоуправления, при наличии финансовой возможности,
вправе вьlделить дополнительные средства на питание учащихся
общеобразовательных организаций, расположенных на соответствующей
территории.

статья 9" Заключительньlе положения
1, Настоящий Закон вступает в си,l]у по истечении трех месяцев со дня

официального опубликования.

*лlrfiлыя**;jj{ ý fii:li:.]*l?li:} 'T";lyJяt.lli /l;i;" t.:lп # *ек*{}ря fS?ý а*d* ,qJ t*1

2. Правительству Кыргьtзской Республики привести свои решения в
соответствие с настоящим Законом.

3, Признать утратившим силу Закон Кьlргызской Республики "Об организации
ПИТаНИя УЧащихся в общеобразовательньlх школах Кыргызской Республики" от 27
ИюНя 2002 года Ns 111 (Ведомооти Жогорку Кенеша Кыргьlзской Республики,2ОО2
г., Ns 8, ст.З76),

4. Рекомендовать Президенту Кыргызской Республики привести свои решения
в соответствие с настоящим 3аконом.

Президент
Кьtргьlзской
Республики с. Жээнбеков



Газиева Н.,

20хд года.

{Iолонsение

об организации питания учащихся

{. Фбшие положения

l. Настояtцее Ilo:to;Iteгlt.te о llоряi\](е организации питания обучающихся (далее -

Полоiltение) разработаiно в Це]-lя\ о1,1рсдеJIеFIIlя основных организациOнньж принцрIпов,

правил, требовант.тi.l к орган]IзацLirI гII.I"гаi-{т,rя в СоШЛNl2 именr,r Н,С.Баранова (далее -

Школа).

z, I]o:Loiiicttиc Р"rЗр.la()l.t11() ]j ct)() ]'lie'I с,гви14 с Зititогtомt Кыргызсttой Республики

кОб образованLIи)), нормtатI{вныN,IIl tipal}oBыl\,1I] tlк,гамлt ltьiргызской Республики в области

санитарно-эпидемIIоЛогI,Iчесiiого благополУl1,Iя населент,iя и Уставом Школы,

3. Положениеявляетсябессро,lныtчi.

2. основI-tыЕ зАllАчи оргАнизАции питАНия

4. Основными задачами организации питания учащихся являются,

- обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным

физиологическим потребностяl\4 в пищевых веществах и энергии, принципам

рационального и сбала i-lси рова нного п итан ия ;

- гарантированное качесlво и безопасность питания и пиц]евьlх продуктов,

используемьlх для приго ]ов]lения блюд,

- предупрех{дение (профилакl ика) среди обучаюш-lихся инфекционньtх и

неинфекционньlх заболеваний, связанных с питанием,
.пропагаНДаПрИНцИпоВПоЛНоЦеННоГоИзДороВоГоПИтаНИя.

3. обшrие полхtiды l( оргltнизпцирI питания учащихся: 
r

5. Организация питания учаll_{ихся является отдельным обя3ательным

направлением деятельности Школы,

6, Для организации питания учащихся выделено специальное

помещение, использование которого не допускается в иньlх целях и

соответствующее следуюlJ-{иtи требованияlvl санитарно-гигиенических норм и

правилам (далее - СаilПиi-ji,
- соQl-ветствrlе .,]/rc.J lLl посалоtl HblX мест стоrlQвои установленным

нормам;



- обеспеченность пищеблока технологическим оборудованиеМ,
техн ическое состоя ние которого соответотвует уста новлен н ы м требова ниям ;

- наличие подсобных помещений для хранения продуктов;

- обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом
количестве и в соответствии с требоваt-iияrии СанПиН;

- наJlичие вытяжного оборудова1-1ия, его работоспособность;
- соответствие иFlьlм требованиям действующих СанПиН в Кыргызской

Республике.
7. В пищеблоке постоянно должны находиться:

- заявки на llитание, )(урнал учета фактической посещаемости

учащихся,
- журнал бракеража пищевьiх гlродуктов и продовольственного сырья;

- журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья;
- журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;

- журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
- ведомость контроля рациона питания;

- копии примерного 10-дневного п/еню;
_ ежедневньlе N4еню, техноj]огические Kapтbl на приготовляемьlе блюда;

- приходньiе докуменl bi i-iai пищевую продукцию, документы,
подтвер)цающие качество tlосгугtающей пищевой продукции (накладньlе,

сертификаты соответствия, удостоверения l{ачества, докуп/ентьl ветеринарно-
санитарной экспертизы и др.); - книIа отзывов и предложений,

- 8. Работllрýttи с,i,{iJltлвtз*i *бжз*тях*t:

- приходить на p*Oi;Ty лз .lистс;й fiд*жде и обуви;
- ocl-aBIlr]Tb в*рхнюю uде}tiд\., г*ловн*й убOр, личнь,е веLtlи в бытовой

комнат8;
- тtцательн0 l\,1ыть руки с мылом пsред началOм работы, после

посещения туалета, а талý{ё ilеред каждой сменой вида деятельности;
- коротко стричь l-{огти;

_ при изгOтOвfiагlии fiлttlд, кугll4i-lарt"tых 1,1 кондитерских изделий снимать
ювёлирные украцlёl"{иrl, .lдctJl t4 други* fiьюшJиеся прgдlиетьl, t<opoTKo стричь
ногти и нё понрьiвать их J-i;iKOiv], нЁi заст*гi,"lЁЕl-гь сп*цOдs}кду булавками,

- работать в сllýциаrlt,ноrl чtlсl*l,i с*н14]арн*й од*жде, l"4Ёнять ее по м8Ре
загрязнения: волосы убирать пOд кiljliлёк иrlи i{осынку;

- не выходить нё уrll,,1цу р1 не fi{}сеt]_iать туалет ý специальной санитарной
одежде; - не принl4rйать l:иLцу и не K.vpr,lTb на раSочем месте,
9, Школа:
- осущестýляет KoHTpOrlt] ,J& пзлJ,iс,irз|лЕll эксгlilуатациеЙ пишiевьiх блоков и

оборудова н ия, истOч Ht4 кOý эl] е к"грФэнёргt] 14 ;

- обеспечивает соблtюдение ре)i{има питания детей в образовательных
организациях;

_ инициирует формирование комиссии по контролю за качествоlи продуктов
питания и приготовленных блtод, из чiiсла Родительского комитета, в случае
необходимос-ги;

_ требует наличи* дýiiуI\4ент*в rJ .ледицинскФм осtчlOтрё всех участников
ПРОЦеССа ОРГаНИ3аЦИИ ljИ-l-fit-rИЯi iЭКСПl,jДИТОРОВ. ПOВаРOВ, ТеХНИЧеСКОГО

обслуживающего пер+онала), а таlк)+{э ;ертифь,tкатьi на прсдукты питания,
исполнени0 утвsр}l(деннсго грgфика :jав*за прiJдуl{тOЕ питаниr], надлOжащее
санитарно*техническое cOCl"OriHt4e трёiнсilор]"а д"firл д*ст*вки гlрOдуктOts питания;



- осуществляет организационную и разъяснительную рабсту с детьми и

родителями (3акснными представителями) п0 организации питания;

- ведут необходимую документацию п0 организации питания (приказы, счета

по оплате, журнал/табель на питsниs);

- ведет ежедневный учет количества факгически пита}ощихся детей,

10. Мминистрация Школы совмеQтно с классными руководителями
обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных

на обеспечение горячим питанием учащихся, соблюдение принципов и санитарно-

гигиенических основ здорового питания, ведение конOультационной и

разъяснительной работы с родителями (законньlми предотавителями) учащихся,

1 1. Питание в Школе организуется на основе разрабатываемого рациона

питания и примерного десятидневнOго меню, составленного в соответствии с

рекомендуемой формой меню и пищевой ценности приготовляемых блюд, а также

меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.

lz. Примерное меню утвер}+цается директOром Школы на определенный

период (10 лней).
13. Ежедневно в обеденном зале вывешивают утвержденное директором

школы меню, в котором указываются сведения об объемах блюд и названия

кулинарных изделий.
|4, Обслуживание горячим питанием учащихся оауществляется

сотрудниками столовой, имеющими соответствующую профессиональную

квалификацию, прошедшимИ предварительныЙ (при поступлении на работу) и

периодический медицинские осмотры в установленном псрядке, имеюц,lими

личнуЮ медицинСкую книжку установленнQго образца.

15. Гигиенические показатели пищевой ценности продовсльственного

сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны

соответствовать Санпин.
iб, Приказом директора Школы из числа административных или

педагогических работников может быть назначено лицо, ответственное 3а полноту

охвата учащихся питанием и организацию питания на текущиЙ учебныЙ год,

|7. Питание учащихся организуется на платной основе, сумма оплаты

которого включена в сумму Qплаты за обучение,

предусмотрено бесплатное питание определенным категорйям учащихся
(ЛОВЗ, одаренные дети и т.д.)

18. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам

(группам) на переменах прсдолжительностью не менее '10 минут в соответствии с

режимом учебных занятий. Режим предоставления питания учащихся

утвер}цается приказом директора Школы ежегодно.

19. Сопровождающие учащихся классные руководители, педагоги

обеспечивают соблюдение режима посещения столсвой, обц{ественный порядок и

содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную

гигиену учащихся перед едой.

2о, Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья,

готовой кулинарной продукции, сOблюдение рецептур и технологических режимов
осуществляет бракеражная комиссия в составе медицинской сестры,

ответственного за организацию горячего питания, повара (заведуюlлегс столовой),

заместителя директора Школы по воспитательной работе.
состав кOмиссии на текущий учебный год утверждается прика3ом директора

Школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные журналы (журнал



бракеража пищевых пролуктов и продовольственного сырья, журнал бракеража

готовой кулинарной rrродукции ),

21 ответственное лицо за организацию горячего питания в Школе:

- проверяет ассортимент поступающих продуктов питания;

- совместнО с медицИнскоЙ сестроЙ осуществляет контроль соблюдения

графика отпуска питания учащиtvlся, предварительного накрытия столов;

-принимает меры по обеспечению соблюдения санитарно-fигиенического

режима.

4. Контроль организации питания

22. Текущий контроль организации питания учащихся осуществляют

медицинский персонал Школы, ответственные за органи3ацию питания,

уполномоченные члены Совета Школы и Родительского Комитета, специально

создаваемая комиссия по контролю организации питания,

2з. состав комиссии по контролю организации питания в Школе

утверждается директором Школы в начале каждого учебного года.

24. школа иftltеет гlраво привлgкать упслнамоченньlе государственные

органы в сфере кантрOля зý выполнением технических, регламентов
продовольственного сырья и fiищевых продуктов, а также экспертов и

специалистов негосударств*нных организаций для проведения лабораторных

исследOваний продуктов питания и гOтовых блюд-

25. N4едико-биоJlогическая и гиrиеническая оценка рационов питания

(примерных меню), разрабатьlваемых Школьной столовой, выдача санитарно -

эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания

(примерных меню) СанПиН и возрастньiм нормам физиологической потребности

детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль

организациипиlания, контроль качества поступающего сырья и готовой продукции,

реализуемой в Школе, осуществляютоя органами санэпиднадзора.


